URGETREIDE DIE GESCRICHTE
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... bieten geschmacklich etwas Besonderes Erfahren Sie mehr tiber die spannende Geschichte der

... sind ernihrungsphysiologisch sehr hochwertig urspringlichen Korner in unserem Informationsfilm.
Kommen Sie mit auf eine Reise in die Vergangenheit
und lernen Sie unsere Urgetreide durch faszinierende

Mehlkunst kennen!

ety |
E' -'n."'E__ Scannen Sie den QR-Code
und tauchen Sie ein in

die Welt der Urgetreide.

Viele Urgetreide-Arten sind besonders geeignet fiir
den Anbau auf trockenen und mageren Bdden. Sie sind
robust gegeniiber Schidlingsbefall, Krankheiten
und Umwelteinfliissen. Bei einigen Arten schiitzen
die hohen Halme sowie der Spelz (Hiille um das Korn)
das Korn.




ENTDECKEN SIE DEN URSPRUNGLICHEN GESCHI

Lassen Sie sich von dem einmalig authentischen und puren
Geschmack der sechs wertvollen Urgetreide iiberzeugen.

In der Jungsteinzeit um 10.000 v. Chr. erstmals kultiviert
kamen die urigen Korner tiber den fruchtbaren Halbmond
zu uns nach Europa. Lange Zeit waren sie fast génzlich

vergessen, doch nun erleben sie endlich ihr Comeback.

Aus der Vergangenheit zuriick in das Backhandwerk

von heute!

B 10.000v.chr. 6.000v.ChI.
I 7.o000v.chr 5.000v.ChI.
6.200 V. CAI. 4.000v.Chr.
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e einzigartig nussig

¢ das ilteste bekannte
Brotgetreide

e lasst sich bis um 10.000 v. Chr.

zurlickverfolgen

o feinwiirzig

e wird auch als
«Vater des heutigen
Weizens» bezeichnet

e um 10.000 v. Chr.
erstmals erwidhnt

——

¢ erdig, leicht siisslich

¢ als «Ur-Roggen» die
dlteste Form des Roggens

¢ Ursprung lédsst sich bis um
5.000 v. Chr. verfolgen

e aromatisch, nussig

¢ hat seinen Ursprung
in der Gemeinde Fiss

e um 7.000 v. Chr. erstmals
angebaut



