
Fettstoffe für den Gastroprofi



Ihr Kompetenzpartner 
in der Gastronomie
DELISSIO ist seit 2004 eine der führenden Schweizer Marken für  

Gastronomie-Fettstoffe, die ausschliesslich im Inland produziert werden. 

Die hochwertige Produktelinie unterstreicht Ihre Kompetenz auf dem  

Gastronomiemarkt und eignet sich optimal für Restauration, Spitalküche,  

Schulverpflegung, Imbiss oder Catering.  

Mit DELISSIO arbeiten heisst: 

•	 Optimale Frittierresultate erzielen – durch lange Hitzebeständigkeit 

•	 Geruchsneutrale Anwendung bei Frittiermedien ermöglichen –  

durch hochwertige Rezepturen

•	 Beste Kochergebnisse erreichen – durch einfaches Handling

•	 Schmackhafte Kreationen servieren – durch beste Qualität

DELISSIODELISSIO Produkte sind von Profis für Profis gemacht! Produkte sind von Profis für Profis gemacht!

DELISSIO steht für
•	•	beste Qualitätbeste Qualität
•	•	neutralen Geruchneutralen Geruch
•	•	einfaches Handlingeinfaches Handling
•	•	lange Haltbarkeitlange Haltbarkeit
•	•	perfektes Gelingenperfektes GelingenDELISSIO DELISSIO entdeckenentdecken



Palmöl wird aus der Frucht der Ölpalme gewonnen.  

Mit einem Anteil von einem guten Drittel am welt- 

weiten Ölmarkt, ist Palm das wichtigste Pflanzenöl der 

Erde. Palmöl ist in fast jedem zweiten Produkt in unseren 

Supermärkten zu finden und sorgt in vielen Lebensmitteln 

für die richtige Struktur und Konsistenz. Ein Öl mit optima-

len Eigenschaften für eine breite Anwendung.   

Palmöl
Das ErtragreicheDas Ertragreiche

Was ist RSPO?Was ist RSPO?

RSPO steht für «Roundtable on Sustain- 

able Palm Oil» (Runder Tisch für nachhalti-

ges Palmöl). Das Ziel der Organisation ist, 

einen weltweit geltenden Standard für 

nachhaltiges Palmöl zu entwickeln und  

zu implementieren. 

Margo – Baker & Baker Schweiz AG ist 

Mitglied beim «Runden Tisch für  

nachhaltiges Palmöl»

Seit 2014 ist im DELISSIO der Margo –  

Baker & Baker Schweiz AG (RSPO-zertifiziert 

seit Oktober 2016) ausschliesslich nach- 

haltiges Palmöl enthalten.

Gute Gründe für PalmölGute Gründe für Palmöl

•	 Ist von Natur aus fest bei Raumtemperatur

•	 Kein vergleichbares Öl kann Palmöl in  

der Menge und Eigenschaft ersetzen

•	 Produktivität pro Hektar ist 4 – 10 Mal höher

Nachhaltiges Palmöl tut GutesNachhaltiges Palmöl tut Gutes

•	 Nachhaltig produziertes Palmöl stärkt die Rechte der 

einheimischen Bevölkerung in den Anbaugebieten  

und schafft Arbeitsplätze

•	 Durch die nachhaltige Palmölproduktion wird  

die Armut bekämpft

•	 Fauna und Flora werden geschützt 

•	 Der RSPO schützt durch den nachhaltigen  

Anbau das Ökosystem

Palmöl ist geschmacks- und geruchs- 

neutral und dank der Hitzestabilität  

perfekt geeignet zum Frittieren.

Ihre VorteileIhre Vorteile
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Sonnenblumenöl
Das Essentielle für unsere GesundheitDas Essentielle für unsere Gesundheit
Sonnenblumenöl ist ein sehr wertvolles Öl für die kalte Küche. Von Natur aus 

hat das Öl einen sehr hohen Gehalt an Vitamin E und mehrfach ungesättigten 

Fettsäuren, wovon die essentielle Linolsäure den prozentual grössten Teil 

ausmacht (ca. 2/3).

Sonnenblumenöl High OleicSonnenblumenöl High Oleic

Dank jahrelanger Forschung gelang es, den Gehalt  

an instabilen Fettsäuren wie der Linolsäure zu senken 

und dafür den Anteil der stabileren Ölsäure (oleic acid) 

zu erhöhen. Diese Erfolge ermöglichen heute den 

Einsatz von Sonnenblumenöl High Oleic (Sonnenblu-

menöl HO) in Frittierfetten und Ölen. 

Ihre VorteileIhre Vorteile

Der natürlich vorkommende Vitamin E- 

Gehalt ist in keinem pflanzlichen Öl höher 

als in Sonnenblumenöl. Die Substanz gilt 

als Bekämpfer freier Radikale.

Schon gewusst?Schon gewusst?

Das GesundeDas Gesunde

Enthält von Natur aus einen hohen Anteil Linolsäure, 

welche für die menschliche Ernährung als essentiell gilt, 

da unser Körper sie nicht selbst produzieren kann.



Jährlich werden in der Schweiz ca. 90’000 Tonnen Raps- 

samen geerntet und in einheimischen Ölmühlen zu 

Schweizer Rapsöl verarbeitet, welches auch in unseren 

DELISSIO-Produkten eingesetzt wird. Raps ist eine wichtige 

Kultur in der Fruchtfolge der Schweizer Ackerbaubetriebe 

und hilft, die Bodenfruchtbarkeit zu erhalten.

Der AllrounderDer Allrounder
Das kaltgepresste Rapsöl mit seinem nussigen Geschmack 

ist hervorragend geeignet für die kalte Küche. Das raffinier-

te Rapsöl ist neutral im Geschmack und eignet sich sowohl 

für die kalte Küche als auch zum Braten und Backen.  

Aus dem Samen des HOLL-Rapses wird ein sehr hitze- 

stabiles Öl gewonnen.

HOLL RapsHOLL Raps
HOLL Raps ist eine Schweizer Raps-Züchtung mit einzig- 

artiger Fettsäurezusammensetzung. HOLL steht für High 

Oleic – Low Linolenic. Das bedeutet, dass das Öl einerseits 

einen hohen Ölsäuregehalt (High Oleic) hat, gleichzeitig 

aber einen geringen Anteil an Linolensäure (Low Linolenic). 

Durch diese Fettsäurestruktur ist das HOLL Raps sehr stabil 

bei hohen Temperaturen und eignet sich daher zum 

Frittieren und Braten.

DELISSIO 

Ausgusshalter

DELISSIO 

Dosierflasche

Testo 270 – 

Frittieröl-Messgerät

Testo 270 – 

Referenzöl

Das GesundeDas Gesunde

Auch im ernährungstechnischen und gesundheitlichen 

Bereich bietet Schweizer Rapsöl viele Vorteile: 

•	 Rapsöl hat eine hervorragende Fettsäurenzusam-

mensetzung und ist daher optimal für den Körper 

•	 Rapsöl ist reich an lebenswichtigen mehrfach 

ungesättigten Fettsäuren Omega-3 und Omega-6 

•	 Rapsöl ist das einzige Pflanzenöl, das in  

der Lebensmittelpyramide der Schweizerischen 

Gesellschaft für Ernährung aufgeführt ist 

PraktischePraktische
KüchenhilfenKüchenhilfen

Ein Schweizer ProduktEin Schweizer Produkt



DELISSIODELISSIO Friture Premium palm-free Friture Premium palm-free
Artikel-Nr.: 8624  I  Bibox: 20 l

DELISSIODELISSIO Friture 200 Friture 200�
Artikel-Nr.: 8605  I  Bibox: 20 l

DELISSIODELISSIO Gold 10 % Pflanzenölcrème  Gold 10 % Pflanzenölcrème 
Artikel-Nr.: 8619  I  Bibox: 12 l

DELISSIODELISSIO Gold Pflanzenölcrème Gold Pflanzenölcrème
Artikel-Nr.: 8618  I  Bibox: 12 l

DELISSIO DELISSIO Sandwich-Crème Neutral palm-freeSandwich-Crème Neutral palm-free�
Artikel-Nr.: 8615  I  Kessel: 2 kg

DELISSIODELISSIO Sandwich-Crème Neutral Sandwich-Crème Neutral
Artikel-Nr.: 8603  I  Kessel: 2 kg

DELISSIODELISSIO Sandwich-Crème mit Senf Sandwich-Crème mit Senf
Artikel-Nr.: 8604  I  Kessel: 2 kg

•	 Mit einheimischem HOLL-Rapsöl
•	 Mit Sonnenblumenöl High Oleic
•	 Ohne Palmöl
•	 Rein pflanzliches Frittiermedium
•	 Optimale Hitzestabilität, langlebig

•	 Deutlich längere Frittierzeit gegenüber von HOLL-Raps (3×)
•	 Geruchsneutral
•	 Garantiert knusprige Frittierresultate
•	 Sorgt für goldene Farbe & geringe Schaumbildung
•	 Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe & Allergene im Endprodukt

•	 Mit einheimischem HOLL-Rapsöl und nachhaltigem Palm: RSPO-SG
•	 Rein pflanzliches Frittiermedium
•	 Lange Hitzestabilität
•	 Deutlich längere Frittierzeit gegenüber von HOLL-Raps (2,5×)
•	 Geruchsneutral

•	 Garantiert hervorragende Frittierresultate
•	 Sorgt für goldene Farbe & geringe Schaumbildung
•	 Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe &  

Allergene im Endprodukt
•	 Frei von gehärteten Zutaten

•	 Mit einheimischem Rapsöl
•	 Ohne Palmöl
•	 Mit 10 % Schweizer Butter
•	 Gute Hitzestabilität, vermindert das Spritzen

•	 Einfache Dosierung
•	 Vielseitiger Einsatzbereich
•	 Frei von gehärteten Zutaten
•	 Mit natürlichem Aroma

•	 Mit einheimischem Rapsöl 
•	 Ohne Palmöl
•	 100 % pflanzlich
•	 Gute Hitzestabilität, vermindert das Spritzen

•	 Einfache Dosierung
•	 Vielseitiger Einsatzbereich
•	 Frei von gehärteten Zutaten
•	 Mit natürlichem Aroma

•	 Veganer Brotaufstrich zum Verfeinern
•	 Mit einheimischem Rapsöl
•	 Ohne Palmöl
•	 100 % pflanzlich
•	 Sofort streichfähig aus dem Kühler
•	 Zum Aufschlagen geeignet

•	 Vielseitiger Einsatzbereich
•	 Nach Belieben aromatisierbar
•	 Mit natürlichem Aroma
•	 60 % Fettanteil
•	 Praktische Grösse

•	 Butterersatz zum Verfeinern
•	 Mit nachhaltigem Palm: RSPO-SG
•	 100 % pflanzlich
•	 Sofort streichfähig aus dem Kühler
•	 Zum Aufschlagen geeignet
•	 Vielseitiger Einsatzbereich

•	 Verfeinern nach Belieben
•	 Frei von gehärteten Zutaten
•	 Mit natürlichem Aroma
•	 60 % Fettanteil
•	 Praktische Grösse

•	 Ausgewogener Geschmack mit feiner Senfnote (28 %)
•	 Mit nachhaltigem Palm: RSPO-SG 
•	 100 % pflanzlich
•	 Sofort streichfähig aus dem Kühler
•	 Zum Aufschlagen geeignet

•	 Vielseitiger Einsatzbereich
•	 Verfeinern nach Belieben
•	 Frei von gehärteten Zutaten 
•	 Ohne Farbstoffe
•	 55 % Fettanteil
•	 Praktische Grösse

Richemont Quality Management 
(unabhängiges Qualitätslabel für 
Produktprüfungen)

Enthält zertifiziertes  
nachhaltiges Palmöl
www.rspo.org

Schweizer 
Qualitätsprodukt

Ohne Palmöl

RQM
CERTIFIED

Vegan/
Vegetabil

Keine laktosehaltigen  
Zutaten in der Rezeptur

Keine glutenhaltigen 
Zutaten in der Rezeptur

Premium Low Trans, 
ungehärtetes Fett

Ovo-lacto- 
vegetarisch
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Margo – Baker & Baker Schweiz AG
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041 768 22 22 | F 041 768 22 99
info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu
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