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DELISSIO ist seit 2004 eine der fihrenden Schweizer Marken fir
Gastronomie-Fettstoffe, die ausschliesslich im Inland produziert werden.

Die hochwertige Produktelinie unterstreicht Ihre Kompetenz auf dem
Gastronomiemarkt und eignet sich optimal flr Restauration, Spitalkuche,
Schulverpflegung, Imbiss oder Catering.

Mit DELISSIO arbeiten heisst:

« Optimale Frittierresultate erzielen — durch lange Hitzebestandigkeit

« Geruchsneutrale Anwendung bei Frittiermedien ermoglichen —
durch hochwertige Rezepturen

+ Beste Kochergebnisse erreichen —durch einfaches Handling

« Schmackhafte Kreationen servieren — durch beste Qualitat

DELISSIO Produkte sind von Profis fur Profis gemachtf!

DELISSIO steht fr

- beste Qualitat

* Neutralen Gerych
* einfaches Handling
 lange Haltbarkeit

* perfektes Gelingen
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Was ist RSPO?

RSPO steht flir <Roundtable on Sustain-
able Palm Oil» (Runder Tisch fir nachhalti-
ges Palmal). Das Ziel der Organisation ist,
einen weltweit geltenden Standard fir
nachhaltiges Palmal zu entwickeln und

4-0764-16-100-04

zu implementieren.

Margo — Baker & Baker Schweiz AG ist
Mitglied beim «Runden Tisch fiir
nachhaltiges Palmol»

Seit 2014 ist im DELISSIO der Margo —
Baker & Baker Schweiz AG (RSPO-zertifiziert
seit Oktober 2016) ausschliesslich nach-
haltiges Palmél enthalten.

Palmi

Das Ertragreiche

4 lIhre Vortejle
Mit einem Anteil von einem guten Drittel am welt- :

Palmol wird aus der Frucht der Olpalme gewonnen.

weiten Olmarkt, ist Palm das wichtigste Pflanzendl der

Erde. Palmol ist in fast jedem zweiten Produkt in unseren Palmil ij’jﬁjﬂwpb- Wjﬂrm/bj-
Supermarkten zu finden und sorgt in vielen Lebensmitteln newtral wnd dank der H(Qf’{ﬂjf’ﬂhl(}f’éff’

fur die richtige Struktur und Konsistenz. Ein O mit optima-

len Eigenschaften fiir eine breite Anwendung. fﬂﬂ%/ﬁfjﬂﬂgmf’ L Frietieren.

Nachhalfiges Palmal fut Gutes Gute Grunde fur Palmal

+ Nachhaltig produziertes Palmal starkt die Rechte der « Ist von Natur aus fest bei Raumtemperatur
einheimischen Bevolkerung in den Anbaugebieten

und schafft Arbeitsplatze + Kein vergleichbares Ol kann Palmél in

der Menge und Eigenschaft ersetzen

+ Durch die nachhaltige Palmolproduktion wird

die Armut bekampft + Produktivitat pro Hektar ist 4—10 Mal hoher
+ Fauna und Flora werden geschutzt

+ Der RSPO schiitzt durch den nachhaltigen
Anbau das Okosystem



Das Essentielle fur unsere Gesundheit

Sonnenblumendl ist ein sehr wertvolles Ol fir die kalte Kiiche. Von Natur aus
hat das Ol einen sehr hohen Gehalt an Vitamin E und mehrfach ungesattigten
Fettsauren, wovon die essentielle Linolsdaure den prozentual grossten Teil

ausmacht (ca. 2/3).

Schon gewusst?

Der natiirlich vorkomimende Vicamun €-
Gehalt it in keunem pflanclichen Sl hiher
als in Sonnendlumentl. Die Subseanz_gult
als Bekdmpfer frever Radikale.

Sonnenblumendl High Oleic

Dank jahrelanger Forschung gelang es, den Gehalt

an instabilen Fettsauren wie der Linolsaure zu senken
und dafuir den Anteil der stabileren Olsaure (oleic acid)
zu erhdhen. Diese Erfolge ermoglichen heute den
Einsatz von Sonnenblumendl High Oleic (Sonnenblu-
mendl HO) in Frittierfetten und Olen.

Das Gesunde

Enthalt von Natur aus einen hohen Anteil Linolsaure,
welche fur die menschliche Erndhrung als essentiell gilt,
da unser Korper sie nicht selbst produzieren kann.
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Ein Schweizer Produkt

Jahrlich werden in der Schweiz ca. 90°000 Tonnen Raps-
samen geerntet und in einheimischen Olmuhlen zu
Schweizer Rapsol verarbeitet, welches auch in unseren
DELISSIO-Produkten eingesetzt wird. Raps ist eine wichtige
Kultur in der Fruchtfolge der Schweizer Ackerbaubetriebe
und hilft, die Bodenfruchtbarkeit zu erhalten.

Der Allrounder

Das kaltgepresste Rapsol mit seinem nussigen Geschmack
ist hervorragend geeignet fur die kalte Kiiche. Das raffinier-
te Rapsol ist neutral im Geschmack und eignet sich sowohl
flr die kalte Kiiche als auch zum Braten und Backen.

Aus dem Samen des HOLL-Rapses wird ein sehr hitze-
stabiles Ol gewonnen.

HOLL Raps

HOLL Raps ist eine Schweizer Raps-Ziichtung mit einzig-
artiger Fettsaurezusammensetzung. HOLL steht fir High
Oleic — Low Linolenic. Das bedeutet, dass das Ol einerseits
einen hohen Olsduregehalt (High Oleic) hat, gleichzeitig
aber einen geringen Anteil an Linolensaure (Low Linolenic).
Durch diese Fettsaurestruktur ist das HOLL Raps sehr stabil
bei hohen Temperaturen und eignet sich daher zum
Frittieren und Braten.
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Ausgusshalter

Dosierflasche

Das Gesunde

Auch im ernahrungstechnischen und gesundheitlichen
Bereich bietet Schweizer Rapsol viele Vorteile:

- Rapsol hat eine hervorragende Fettsaurenzusam-
mensetzung und ist daher optimal fiir den Korper

+ Rapsolist reich an lebenswichtigen mehrfach
ungesattigten Fettsauren Omega-3 und Omega-6

- Rapsol ist das einzige Pflanzendl, das in
der Lebensmittelpyramide der Schweizerischen
Gesellschaft fir Ernahrung aufgeflhrt ist

Testo 270 —
Frittierol-Messgerat

Testo 270 —
Referenzol



Zum Frittieren und Braten
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Zum Sautieren, Braten, Dunsten und Abschmecken _

Sandwich.Créme Neutral
Créme sandwich neutre

palmfree ‘ i
g -

i""\‘Il(h -Créme mit Senf

S8 sandichavecmouar®
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DELISSIO Friture Premium palm-free
Artikel-Nr.: 8624 | Bibox: 201

Mit einheimischem HOLL-Rapsol
Mit Sonnenblumendl High Oleic
Ohne Palmol

Rein pflanzliches Frittiermedium
Optimale Hitzestabilitat, langlebig

DELISSIO Friture 200
Artikel-Nr.: 8605 | Bibox: 201

+ Mit einheimischem HOLL-Rapsol und nachhaltigem Palm: RSPO-SG
+ Rein pflanzliches Frittiermedium

- lange Hitzestabilitat

+ Deutlich lingere Frittierzeit gegeniiber von HOLL-Raps (2,5x)

- Geruchsneutral

DELISSIO Gold 10 9% Pflanzendlcréme
Artikel-Nr.: 8619 | Bibox: 121

Mit einheimischem Rapsol

Ohne Palmol

Mit 10 % Schweizer Butter

Gute Hitzestabilitat, vermindert das Spritzen

DELISSIO Gold Pflanzendlcréme
Artikel-Nr.: 8618 | Bibox: 121

Mit einheimischem Rapsol

Ohne Palmol

100% pflanzlich

Gute Hitzestabilitat, vermindert das Spritzen

DELISSIO Sandwich-Créme Neutral palm-free
Artikel-Nr.: 8615 | Kessel: 2kg

Veganer Brotaufstrich zum Verfeinern
Mit einheimischem Rapsél

Ohne Palmol

100% pflanzlich

Sofort streichfahig aus dem Kiihler
Zum Aufschlagen geeignet

DELISSIO Sandwich-Créme Neutral
Artikel-Nr.: 8603 | Kessel: 2kg

Butterersatz zum Verfeinern

Mit nachhaltigem Palm: RSPO-SG
100% pflanzlich

Sofort streichfahig aus dem Kiihler
Zum Aufschlagen geeignet
Vielseitiger Einsatzbereich

DELISSIO Sandwich-Créme mit Senf
Artikel-Nr.: 8604 | Kessel: 2kg

Ausgewogener Geschmack mit feiner Senfnote (28 %)
Mit nachhaltigem Palm: RSPO-SG

100% pflanzlich

Sofort streichfahig aus dem Kiihler

Zum Aufschlagen geeignet
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Deutlich langere Frittierzeit gegentiber von HOLL-Raps (3x)

Geruchsneutral

Garantiert knusprige Frittierresultate
Sorgt flir goldene Farbe & geringe Schaumbildung
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe & Allergene im Endprodukt

Allergene im Endprodukt
Frei von geharteten Zutaten

=MIXO

Einfache Dosierung
Vielseitiger Einsatzbereich
Frei von gehdrteten Zutaten
Mit natiirlichem Aroma

Einfache Dosierung
Vielseitiger Einsatzbereich
Frei von gehdrteten Zutaten
Mit natiirlichem Aroma
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+ Vielseitiger Einsatzbereich
Nach Belieben aromatisierbar
Mit natirlichem Aroma
60 % Fettanteil
Praktische Grosse

HNMXNO

« Verfeinern nach Belieben
Frei von gehdrteten Zutaten
Mit natirlichem Aroma
60 % Fettanteil
Praktische Grosse

HNMXNO

+ Vielseitiger Einsatzbereich
« Verfeinern nach Belieben
Frei von gehdrteten Zutaten
Ohne Farbstoffe
55 % Fettanteil
Praktische Grosse

Vegan/
Vegetabil

VB3N (@)

Garantiert hervorragende Frittierresultate
Sorgt flir goldene Farbe & geringe Schaumbildung
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe &
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‘-‘ Keine laktosehaltigen
Zutaten in der Rezeptur
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“RspO” SCHWEIZER
4-0764-16-100-04. QUALITATSPRODUKT
Enthalt zertifiziertes Schweizer

nachhaltiges Palmol
WWW.ISpo.org

Qualitatsprodukt

RQM
CERTIFIED

Richemont Quality Management
(unabhéngiges Qualitatslabel fur
Produktpriifungen)

@ ?

Ohne Palmol

Margo - Baker & Baker Schweiz AG
Lindenstrasse 16 | CH-6340 Baar | T 041768 22 22 | F 041768 22 99

info.margo@bakerandbaker.eu | www.margo.ch | www.bakerandbaker.eu

Ovo-lacto-
vegetarisch

Premium Low Trans,
ungehartetes Fett

Keine glutenhaltigen @
Zutaten in der Rezeptur et

Margo BAKER:BAKER



